
Backensholzer Hof
Oster-Ohrstedt, Schleswig-Holstein
Hartkäse
Min. 50 % Fett i. Tr.
Schafmilch
8-9 Monate
feinwürzig und doch mild-cremig
feiner Schmelz
Verzehrbare Naturrinde
Kälberlab
Schafmilch
Ja
Schafmilch, Salz, Lab, Milchsäurebakterien,
Rotschmierekulturen
Keine
ca. 7,5 kg-Rundlaib
80 Tage ab Hof bei 8°C
DE-ÖKO-006

Nährwerte pro 100 g

Salz

Eiweiß

Kohlenhydrate
davon Zucker

Fett
davon gesättigte Fettsäuren

Energie

DeichkindDeichkind
Produktspezifikation

Sinnig eeten 
un drinken

Sinnig eeten 
un drinken

Kruse GbR – Kruses Hofmilch
Kirchenstieg 1, 25462 Rellingen

Gesellschafter: Stefan und Hans-Hinrich Kruse
USt-IdNr. DE235652238

Tel.: +49 (0) 4101 33882
Fax +49 (0) 4101 36657
mail@kruses-hofmilch.de
www.kruses-hofmilch.de

VR Bank in Holstein
IBAN: DE14 2219 1405 0063 4603 00
BIC: GENODEF1PIN

1877 kJ / 453 kcal

38,3 g
26,6 g

1,8 g
< 0,3 g

25,3 g

1,43 g

Herkunft:

Käsegruppe:
Fettstufe:
Milch:
Grundreifung:
Geschmack:

Rinde:
Lab:
Allergene: 
Laktosefrei:
Zutaten:

Zusatzstoffe:
Gebinde:
Mindesthaltbarkeit:
Öko-Kontrollstelle:

Nordfriesischer Hartkäse aus SchafsmilchNordfriesischer Hartkäse aus Schafsmilch

mailto:mail@kruses-hofmilch.de

