Produktspezifikation =l

De sole Pellusrmer

J dsiter von dew Omsellocirerei Pellusoom

So kréftig, wie der Wind auf der Insel Pellworm Uiber die Deiche pustet. De oole Pellwormer ist ein
Schnittkase in Tilsiter-Art, der sein starkes Aroma einer viermonatigen, nattrlichen Kellerreifung
verdankt. Verglichen mit anderen Tilsitern ist er aber wesentlich cremiger und sein geschmeidiger
Teig lasst sich problemlos schneiden. Damit eignet er sich hervorragend als wiirziger Part auf einer
vielseitigen Kaseplatte.

Herkunft: Inselkaserei Pellworm Nahrwerte pro 100 g

Pellworm, Schleswig-Holstein Energie 1450 kJ / 346 kcal
Kasegruppe: Schnittkase Ferr 29 g
Fe'ttstufe: 45 % I':ett L Tr. . davon gesdttigte Fettsduren 194 ¢
Milch: Kuhmilch, pasteurisiert
Grundreifung: 3 Monate dK(;)\?olinZiLiizte :81 g
Geschmack: Aromatisch-wiirzig, kraftig
Typ: Tilsiter Eiweil3 24g
Rinde: Naturrinde, rotgeschmiert Salz 15¢g
Lab: Tierisches Lab
Allergene: Kuhmilch Insel Kﬁserei I
Laktosefrei: Ja —__H,
Zutaten: Pasteurisierte Kuhmilch,

Milchsaurebakterien, Steinsalz, tierisches Lab, KaseStrafse
Natrium-Nitrat E251 T
Zusatzstoffe: Natrium-Nitrat E251
Gebinde: Brotform ca. 4,3 kg
Mindesthaltbarkeit: 60 Tage nach Lieferschein-Datum bei 8°C
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