Produktspezifikation =l

Aus feinster und schonend pasteurisierter Ziegenmilch stellt die Familie Rehder nur wenige
Kilometer von Kiel entfernt ihren Ziegencamembert her. Der Weichkase ist mit seinem milden
Aroma hervorragend geeignet flir den Einstieg in den Ziegenkdse-Genuss. Seine schneeweil3e Farbe
ist charakteristisch flr Erzeugnisse aus Ziegenmilch und bringt Stullen sowie Foodboards zum
Strahlen. Aber auch als gratinierter Taler mit Honig, Thymian und Feigen (berzeugt der

Ziegencamembert auf ganzer Linie.

Herkunft: Ziegenhof Rehder Nahrwerte pro 100 g

Boksee, Schleswig-Holstein Energie 1530 kJ / 369 keal
Kasegruppe: Weichkase

. . Fett 30,43

Fe.ttSthe: Mm' 45 % Fetti. Tr. . davon gesdttigte Fettsduren 20,84 g
Milch: Ziegenmilch, pasteurisiert
Grundreifung: 8- 10 Tage dK;\?olinZ?;izte <(2)1 §
Geschmack: Mild-cremig
Rinde: Naturrinde mit WeiRschimmel, Eiweil3 214¢g

zum Verzehr geeignet Salz 1,71g
Lab: Mikrobielles Lab
Allergene: Laktose (Ziegenmilch) Zgzem‘:off(
Laktosefrei: Nein Mé/
Zutaten: Ziegenmilch, Milchsaurebakterien, M K&é@i{ .

mikrobielles Lab, Wei3schimmelkulturen R
Zusatzstoffe: Keine KCV{SQSU’ afse
Gebinde: Rolle ca. 300 g

Mindesthaltbarkeit: 4 Wochen
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